
HOMENAJE ROBLE

VARIEDAD

Selección de varietales de viñedos 

seleccionados.

ELABORACIÓN
Criado 5 meses en barrica de roble francés.
Elaborado con una selección de varietales de 
los mejores viñedos de Familia Belasco. 

CATA
Color rojo violeta brillante.

En nariz aparece la fruta fresca y notas ligeras 

tostadas y de especias. En boca tiene un 

cuerpo medio, con fruta y ligera madera en 

primer plano. Taninos suaves y buen final.

SERVICIO Y MARIDAJE
Temperatura de consumo: 14-16ºC.

Acompaña muy bien a los embutidos, carnes, 

potajes, productos ahumados y quesos.

#DateUnHomenaje
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